
Recette du cake vaisselle

Les ingrédients     : Pour un récipient de 75 mL

40g d’eau bouillante 

30g de paillettes de savon de Marseille

3g de bicarbonate de soude 
            2g de cristaux de soude

Le matériel     :  

-1 cuillère à soupe 
-1 saladier
-1 balance
- 1 plaque de cuisson 
-1 bain-marie 

La recette     :  
Faites fondre le savon de Marseille au bain-marie avec l’eau, vous allez obtenir 
une pâte homogène. 
Retirez du feu, ajoutez le bicarbonate et les cristaux de soude, bien mélanger.
Versez dans le moule et laissez prendre à l’air libre pendant 24 heures.
Sortez votre plus belle brosse ou  tawashi ,  faites mousser et passez à l’action.
Après usage, laissez sécher à l’air libre.

Comment ça lave     ?  

1. ça dégraisse (grâce aux cristaux de soude et au savon de Marseille)
2. ça désinfecte et désodorise (grâce au bicarbonate de soude)
3.Avantage :  Il dure longtemps
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